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株式会社 irréelbis との業務提携について 

日本ヒーター機器などをグループ会社に持つ YAHATA Group（東京都大田区）は、株式会社 irréel 

bis（東京都中央区）と業務提携し、東京都大田区大森北にフレンチレストラン「Bistro irréel . y」  

（ビストロ イレール・イグレック）を 12 月 12 日（金）、グランドオープンします。               

当社グループはこれまで、irréelbis の代表で著名料理人の島田 哲也氏とともに、飲食店向けの新たな

調理機器や調理方法を開発してきました。開発機器のリリースに合わせ、フラッグシップとなる共同店

舗を開設し、ブランドの認知を広げてまいります。 

開発機器による調理方法は irréelbis の既存店で導入を進めており、肉の下ごしらえ以外にも魚料理な

どの調理に活用しています。小規模な店舗でも導入しやすいよう機器はコンパクトなサイズとし、調理

方法を確立することにより、熟練シェフのノウハウを継承し、効率的に料理の提供が可能となります。 

新店舗では、これらの島田氏監修の料理に加え、自然派ワインを取り揃え、同時開発した「ワイン 

ショーケース」に陳列・提供します。ワインショーケースはデザインがシンプルかつシック、縦置きで

ラベルが映える間接照明により高級感を演出し、モダンを意識した店舗デザインの雰囲気とも調和させ

ました。心地よい空間で、ゆったりとした時間をお過ごしいただけるよう工夫しています。 

レストラン営業はディナーのみとし、仕込みの時間帯以外は、調理機器やメニューの開発、ショール

ームに店舗を活用するとともに、メニューの一部は、全国に冷凍配食できる仕組みを整え、新しい形の

店舗運営・普及を目指します。                                    

「Bistro irréel. y」の店舗名は、irréel(「非日常」というフランス語)と YAHATA の頭文字である

「Y」（フランス語読みはイグレック、「存在する」という意味を持つ）を組み合わせました。 

■店舗概要 

店舗名 Bistro irréel. y（ビストロ イレール・イグレック） 

住所 東京都大田区大森北 1 丁目 12‐10 シェルビル 1 階 JR 大森駅徒歩 3 分 

開店日 12/12 グランドオープン 

席数 20 席  2 席×８（組み換え可）／カウンター4 席  

営業時間 17 時 30 分～22 時 30 分 

問い合わせ先：社長室 大浦（080－6794－1095） 



■新たにリリースする開発機器 

 

【低温調理器】 

     

 

【調理用オイルバス】 

     

 

【ワインショーケース】 

           


